Carte CRYISTE
des vins

Nous sélectionnons pour nos clients des vins a |‘image de leurs terroirs et de leurs
créateurs, issus de domaines a taille humaine, en culture raisonnée, Bio, ou encore
Bio-Dynamique, des grappes cultivées dans le respect de la nature et de son
environnement. Bourgogne, Vallée du Rhone Bordeau ou encore Loire, Languedoc ou
Champagne, la carte se dessine pour un beau et long voyage gustatif..

Sélection du moment....

Roussillon

AOC Maury sec 2020
Domaine de la Préceptorie

Vente Cave (75¢)
20,00€ 32,00€

C'est une cuvée spéciale, une tradition
familiale d'élaborer un vin dans un esprit de
vendange tardive, au mois d'octobre apres les

Le verre 2 o . '
12 ¢f Maury, la macération se prolonge jusqu'au

5 80€ jour ou I'on tue le cochon, au mois de janvier
, AY . 7 . .
et ou ils décuvent et pressent ce raisin. On
obtient alors des arébmes de Grenache tres
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Pour CAVISTE

Charcuterie & fromage Duo Tataki de Thon & Boeuf

25€ 17.50€

Saumon Gravlax et ses toast Assiette Gourmande

12.00€ 6.50€



Pas dePifzas le Dimanche fnidi
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S | PizzZA ARMENIENN

Toutes nos pizzas sont garnis de produits frais ., ¢ S Pk
L'Arménienne 16,50€
(Sauce tomate, viande hachée, poivrons, emmental, mozzarella)
Lo Moussaka 16,50€
(Sauce tomate, viande hachée,aubergines, emmental, mozzarella)
Pizza au boursin 15,80€
(Mozzarella, jambon, lardons, boursin, creme)
Pizza Orientale 15,80€
(Sauce tomate, merguez du boucher, trilogie de poivrons, emmental)
Anchois (Sauce tomate, anchois, persillade) 12,50€
Fromoge (Sauce tomate, emmental) 12,50€
Morguerite (Sauce tomate, mozzarella) 13,00’@
Jambon fromoge (Sauce tomate, jambon, emmental) 13,00€
Sicilienne 13,00€
(Sauce tomate, anchois, tomates fraiches, cGpres, pesto)
Chevre (Sauce tomate, chevre, emmental) 13,50’@
Ne)VellS 14,50€

(Sauce tomate, jombon, champignons de Paris frais, emmental)

L'Espognole (Sauce tomate, chorizo, mozzarella) 14,50€

La Corsica (Sauce tomate, figatelli, chévre, emmental) 15,00€



Toutes nos plzzas sont garnls de prodwts frals

La Rustique de Cissou IRES
(Sauce tomate, emmental, camembert au lait cru, lardons pesto)

4 Fromages 15,80€
(Sauce tomate, emmental, chevre, roquefort, mozzarella)
Végétarienne 15,50€
(Sauce tomate, oignons, poivrons, aubergines, emmental)

Lo Provencale 14,50€
(Sauce tomate, tomates fraiches, mozzarella, ail basilic)

Lo Festival 15,00€
(Sauce tomate, tomates fraiches, anchois, mozzarello, ail basilic)

La Lune de Miel 15,80€
(Créme fraiche, emmental, lardons, chevre, miel, pignons)

La Norvégienne 16,50€

(Créeme fraiche, saumon fumé, champignons, emmental, citron)

Tartiflette (créme fraiche, lardons, reblochon, 16,90€
pommes de terre, oignons, mozza, emmental)

Fermiere (créme fraiche, jambon, oignons, reblochon, emmental) 15,80€

L'Indienne (creme fraiche, poulet, oignons, emmental, curry,) 15,80€

Reine Blanche (Sauce tomate, jombon, champignons de 15,00€
Paris frais, emmental, créme fraiche)

Persillade 14,50€
(Sauce tomate, creme fraiche, mozzarella, emmental, persillade)

Lexine 15,80€

(Sauce tomate, créme fraiche poulet, poivrons, mozzarella, emmental)
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4,20 €
5,80 €

4,30 €
3,50 €

4,20 €
4,50 €

4,50 €
5.20 €
4,50 €
4,00 €

5,00 €

Vins au verre

Rouge

AOC Cotes de provence, Domaine Gueissard
AOC Bourgogne , Domaine Decelle et Fils

AOC Pic St Loup Languedoc L es 116 Complices
AOC Cétes du Rhone, Chateau du bois de la garde

Rosé

AOP Cbtes de provence, Domaine Gueissard

AOP Luberon Chateau, Fontvert

Blanc

Bourgogne Aligoté, Domaine Jobard Morey

AOC Chablis, Bourgogne - Domaine Bardet

AOP Macon Azé 2019 Cave de Buxy

AOC Anjou Blanc “Les petites Rochettes” Chateau Du Breuil

Bulles

AOP Crémant de Bourgogne Bailly-Lapierre



CAVISTE

Vins rouges

Vente Cave (75¢l)
Bourgogne
17,00€ 29,00€ AOP Mercurey 2019 Cave de Buxy
21,00€ 33,00€ AOP Givry 1ler Cru 2018 Domaine Steinmaier
25,00€ 37,00€ AOP Hautes-Cotes De Beaune Domaine Bertrand Bachelet
25,00€ 37,00€ AOP Marange 2018 Domaine Bertrand Bachelet
27,00€ 39,00€ AOC Bourgogne 2018 Domaine Decelle Villa
37,00€ 49,00€ AOP Chassagne-Montrachet, Domaine Bertrand Bachelet
59,00€ 71,00€ AOC Nuits St Georges 2017, Domaine Decelle Villa
.......... € 119,00€ AOC Gevrey Chambertin 2018, Domaine Mortet
Bordeaux
13,00€ 25,00€ AOP Blaye Cétes de Bordeaux 2018 Cuvée la Gamaye
17,00€ 29,00€ AOC Médoc 2018 - Chéteau rose Victoria
19,00€ 31,00€ AOC Médoc 2019 - Chéateau saint Grégoire
24,00€ 36,00€ AOP Blaye Cétes de Bordeaux Bourceau 2018 cuvée distinction
Beaujolais
15,50€ 27,50€ AOP Brouilly, Domaine Frederic Aublanc
Vallée du Rhone
8,00€ 20,00€ AOP Cbétes du Rhéne 2017, Chateau du Bois de la Garde
9,00€ 21,00€ IGP Collines Rhodaniennes Cave de Tain
15,00€ 27,00€ AOP Cétes du Rhéne Village 2017, Chateau du Bois de la Garde
19,00€ 31,00€ AOC Croze Hermitage Cave de Tain
22,00€ 34,00€ AOC St Joseph Cave de Tain
35,00€ 47,00€ AOP Chéteauneuf du Pape 2017, Jas de Bressy
49,00€ 61,00€ AOC Céte Rotie 2019 Domaine Burgau
Languedoc
15,50€ 27,50€ AOC Languedoc Le Trinitas 2028 - Domaine de Saumarez
18,00€ 30,00€ AOC Faugéres - Cuvée solidaire Domaine Montgros
17,00€ 29,00€ AQOC Pic St Loup 2018 - Domaine Montgros
20,00€ 32,00€ AOC Maury SEC 2020 - Domaine de la Préceptorie
Provence
12,00€ 24,00€ AOP Cétes de Provence 2018, Domaine de Gueissard
12,00€ 24,00€ AOP Luberon 2018, « Les restanques » Chateau Fontvert
22,00€ 34,00€ AOP Bandol 2016, Domaine de Gueissard
69,00€ 81,00€ AOP Bandol 2010, Domaine Bunan Cuvée “Charriage”
69,00€ 81,00€ AOP Bandol 2012, Domaine Bunan Cuvée “Charriage”




CAVISTE

Les Vins Blancs

Vente Cave (75¢cl)
Bourgogne
13,00€ 25,00€ AOP Macon Azé 2019 Cave de Buxy
17,00€ 29,00€ AOC Chablis - Domaine Bardet
15,50€ 27,50€ AOP Bourgogne Aligoté 2018 Domaine Jobard-Morey
25,00€ 37,00€ AOP Santenay 2018 Domaine Bertrand Bachelet
33,00€ 45,00€ AOC Chablis 1er Cru, - Domaine Bardet
45,00€ 57,00€ AOP Puligny-Montrachet 2018, Domaine Cholet
49,00€ 61,00€ AOP Chassagne-Montrachet 2017 Domaine Bertrand Bachelet
Sud Ouest
15,00€ 27,00€ AOP Jurancon Sec, Domaine Nigri
15,00€ 27,00€ AOP Jurangon Moelleux, Domaine Nigri
Vallée du Rhone
9,00€ 21,00€ IGP Collines Rhodaniennes Cave de Tain
23,00€ 35,00€ AOC St Joseph Cave de Tain
37,00€ 49,00€ AOP Chateauneuf du Pape 2014, Jas de Bressy
46,00€ 58,00€ AOC Condrieu 2018 Domaine Frangois Villard
Provence
EN RUPTURE PROVISOIREMENT
Languedoc
12,00€ 24,00€ Le Blanc “S” - Domaine Saumarez
Loire
29,00€ 41,00€ AOQOP Sancerre 2017, Domaine Henri Bourgeois
29,00€ 41,00€ AOC Pouilly-Fumé 2017, Domaine Henri Bourgeois




CAVISTE

Vente Cave (75¢c)
Emporter Sur place
Provence
12,00€ 24,00€ AOP Cétes de Provence 2020, Domaine de Gueissard
12,00€ 24,00€ AOP Luberon 2020, Chateau Fontvert
16,00€ 28,00€ AOP Bandol 2020, Domaine de Gueissard
y 4 A
Vallée du Rhone
9,00€ 21,00€ IGP Collines Rhodaniennes Cave de Tain

Vente Cave (75¢D
Emporter Sur place

P P Crémant 75 cl

12,00€ 24,00€ AOC Crémant de Bourgogne - Bailly-Lapierre

19,00€ 31,00€ AOC Crémant de Bourgogne Millésimé 2014 - Bailly-Lapierre

Champagne 75 cl

34,00€ 55,00€ AOC Champagne Brut, Domaine Bergere Epernay

39,00€ 59,00€ AOC Champagne Extra Brut Grand Cru, Domaine Bergére

55,00€ 67,00€ AOC Champagne Brut GIRAUD Cuvée « Esprit Nature »
) (150¢l) Champagne 150 cl

75,50€ 119,00€ AOC Champagne ler Cru Blanc de Blanc Mag Domaine Devavry




CAVISTE

Vins hauts de gamme

Vente Cave (75¢cl) Rouges
Bourgogne
37,00€ 49,00€ AOP Chassagne-Montrachet, Domaine Bertrand Bachelet
59,00€ 71,00€ AOC Nuits St Georges 2017, Domaine Decelle Villa

119,00€ AOC Gevrey Chambertin 2018, Domaine Mortet

Vallée du Rhone
35,00€ 47,00€ AOP Chéateauneuf du Pape 2017, Jas de Bressy
49,00€ 61,00€ AOC Céte Rotie 2019 Domaine Burgaud
Provence
69,00€ 81,00€ AOP Bandol 2010, Domaine Bunan Cuvée "“Charriage”
69,00€ 81,00€ AOP Bandol 2012, Domaine Bunan Cuvée “Charriage”
Blancs
Bourgogne
33,00€ 45,00€ AOC Chablis 1er Cru, - Domaine Bardet
45,00€ 57,00€ AOP Puligny-Montrachet 2018, Domaine Cholet
50,00€ 62,00€ AOP Chassagne-Montrachet, Domaine Bertrand Bachelet
/ A
Vallée du Rhone

46,00€ 58,00€ AOC Condrieu 2018 Domaine Francgois Villard




